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Potatis ar inget som automatiskt férknippas med Ahus, men det
borde det ndrmast géra. Med stor sannolikhet ar namligen knélen
som utgdr pommes fritesen pa din tallrik, skalad och skivad av en
maskin med fodelseort just Ahus.
Detsamma géller potatisen pa restauranger, skolkdk och sjukhus.

Och potatisen till pulvermoset och chipsen.

Pappa till flera maskin-
patent dr Bo Jonsson, VD for
familjeforetaget Limas vars
namn ir en hopdragning av
ordet livsmedelsmaskiner.
I &r 4r det 30 &r sedan han
startade sin verksamhet att
utveckla och konstruera
utrustning for foradling av
potatis och andra rotfrukter,
som till exempel morétter
och rédbetor. Runt 4000
maskiner har leverats un-
der dren. Hustrun, den ena
sonen och svirdottern ir
alla engagerade i foretaget
tillsammans med fyra 6vriga

anstillda.

Kanske &r du en av
dem som undrat just vad
foretaget gor nir du pas-
serat deras lokaler pa vig
till Lions loppis eller Fyrens
idrottsforskola i Ahus. Det
lastas och lossas ju precis
inte s& mycket, och det beror
pd att sjilva tillverkningen

ir utlagd pa verkstider runt

om i Skdne. Men de f6rls-
sande snilleblixtrarna och
produktutvecklingen sker
alltsa i Ahus.

— Vir specialitet dr ut-
rustning fér skalning av
rotfrukter och hela 85 till 90
procent av vdra leveranser
gar pd export. Kapaciteten
pd linjerna varierar frén
ett till tolv ton rdvara per
timme, beroende pd vilka
maskinmodeller kunden

valt, siiger Bo Jonsson.

Han beréttar vidare
att i Storbritannien dts mest
friterad och mosad potatis
sd di gor det inget om po-
tatisens yta ir luddig efter
maskinskalningen. Dirfor
levererar de mest rena kar-
borundumskalare dit, alltsa
skalare som slipar bort ska-
let med ndgot som liknar
sandpapper. I Tyskland vill
man diremot ha rena ytor
pd potatisen eftersom dir
its mest kokt potatis, och

d4 far dir ingd knivskalning

1 processen.

Bo Jénsson har varit
i potatisbranschen sedan
1966 och talar varmt om
den gyllengula knélen.

— Potatisen har fitt lite
vil mycket ris pd sista tiden
for att den dr rik pd kol-
hydrater. Men den ger ju
samtidigt energi och ir en
mycket virdefull naringskil-
la som har viktiga vitaminer,
mineraler och ett hilsosamt
protein i sig.

30 &r dr en respektfull
alder for ett foretag och den
uppnds, menar Bo Jonsson,
tack vare ett bra nitverk dir
inte minst familjen ingdr.
Men ocksd bra och pilitliga
leverantorer, goda medar-
betare och inte minst goda
kunder som dterkommande
koper deras produkter.

— Men det giller dven
att anpassa sig till tidens
krav till exempel vad det
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Bo Jénsson, Lena Jénsson, Par-Ola Jénsson och Anna-Lena Jénsson vid
maskinprototypen i tréd som familjeféretaget Limas startade med fér 30 &r sedan,
samt dagens ”top of the line” maskin i form av en stegskalare.

Nedan: Bo Jénsson utanfér féretagets lokaler i Ahus.

giller miljon. Dirfor sker

skalningen utan vatten och
ir energisndl.

Just nu har Limas
ett stort projekt pd ging i
Nordirland. Det ir en hel
maskinlinje dir jorden forst
avskiljs fr&n potatisen, sten
avskiljs och potatisen tvit-
tas. Sedan sker en optisk
sortering dir fyra kameror
observerar varje potatis,
uppticks en flick kickas
potatisen i friga &t sidan.
Sorteringen sker i si hog

hastighet att det ménskliga
Ogat inte hinner med, cirka
25 potatisar kontrolleras per
sekund. Och som om inte
det vore nog gér all potatis
dver ett inspektionsbord dir
dven en person kollar efter
eventuella skalmissar innan
potatisen slutligen delas,
forpackas och palleteras.
Den exakta dagen for nir
foretagets 30 ar ska firas dr
inte bestimd dn men klart 4r
att personalen kommer att
bjudas pa en 6verraskning.
Vigar man gissa att den
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involverar potatis? Kanske
vildkatten Maja vet. Limas
lokaler har blivit hennes hem
och dir bjuds hon pé nigot
varenda dag, nimligen mat.
Annars dr foretagets maskot
Liza, en Flatcoated retriever
som arbetar flitigt varje dag
med att hilla stimningen
pad topp och vilkomna alla
besokare.

For mer fakta:
www.limas.se

Asa Borglin



